ŻYWNOŚĆ BEZPOŚREDNIO OD ROLNIKA -V- ŻYWNOŚĆ PRZEMYSŁOWA     Obrona ustawy (propozycji) o sprzedaży żywności przez rolników 
SKANDALE Z ŻYWNOŚCIĄ PRZEMYSŁOWĄ I SUPERMARKETOWĄ. Na etykietach z przemysłową i supermarketową żywnością jest pełno informacji zapewniających, że produkty te są świeże, zdrowe, naturalne i odżywcze. Pełno różnych  znaków jakości, gwarancji czystości i bezpieczeństwa. Tylko, że czy to prawda? 
Częste skandale z tą żywnością w roli głównej świadczą o tym, że „papier wszystko przyjmie” a przepisy są po to aby je obchodzić; szczególnie gdy jest się dużą korporacją i/lub siecią produkującą żywność  i/lub ją sprzedającą. W Unii Europejskiej dopuszczonych jest do stosowania w żywności około 2.7 tys. aromatów co „owocuje” tym, że każdego roku do żywności dodaje się około 170 tys. ton tych aromatów w samej tylko UE! Dodajmy do tego ponad 300 dodatków konserwujących i stabilizujących aby obraz „zdrowotnych walorów” tej żywności był pełniejszy (*). Poniżej tylko kilka przykładów, które pokazują iż wiele produktów przemysłowej/ supermarketowej żywności nie ma nic wspólnego z tym co na niej pisze i trudno te produkty nazwać prawdziwą żywnością. 

Stokrotka świadomie sprzedaje rozmrożone lody, ryzykując zdrowiem klientów.  http://www.nutrilife.pl/index.php?art=78 
Kurczaki z supermarketu zakażone bakteriami - Konsumentom grozi salmonella, listerioza i inne choroby układu pokarmowego. http://zdrowie.dziennik.pl/diety/artykuly/387263,kurczaki-z-supermarketu-zakazone-bakteriami-wywoluja-grozne-zatrucia-pokarmowe.html 
Klienci Tesco narażeni na zatrucia pokarmowe - w 29. placówkach tej marki stwierdzono poważne uchybienia jeśli chodzi o przestrzeganie podstawowych zasad higieny. 
http://www.polishexpress.co.uk/markety-nie-spelniaja-standardow-higieny-najgorzej-w-tesco/ 
ARSZENIK W POTRAWKACH DLA NIEMOWLĄT I MALYCH DZIECI - http://www.poloniairlandia.pl/informacje-irlandia/irlandia-arszenik-w-potrawkach-dla-niemowlat-i-malych-dzieci/ 
Zastąpienie wołowiny koniną dobitnie pokazuje, że przekroczono pewną niebezpieczną granicę w dążeniu do zbijania cen.  http://www.voxeurop.eu/pl/content/article/3411571-niebezpieczne-konsekwencje-ciecia-kosztow-przez-supermarkety 
W Tesco wożą jedzenie śmieciarkami. Tesco używa tych samych samochodów dostawczych do przywożenia jedzenia do sklepów, co do wywożenia śmieci z magazynów.   http://www.sfora.pl/swiat/Skandal-w-Tesco-Woza-jedzenie-smieciarkami-a61756 
Mleko zatrute melaminą, składnika do produkcji…plastiku (!); melaminę wykryto w mleku 69 marek 22 firm. Melamina została znaleziona również w jogurtach i lodach.
Toksyny w słoiczkach dla dzieci. Naukowcy ze Szwecji znajdują niebezpieczne dla zdrowia związki: arsen, ołów, uran, kadm. O sprawie informuje „The Telegraph”...
MOM w daniach dla dzieci Gerber. „Gazeta Wyborcza” poinformowała o tym, że jeden z czytelników znalazł MOM (mięso oddzielone mechanicznie) w słoiczkach obiadowych dla dzieci. MOM to mięsny wypełniacz, niepełnowartościowe mięso, stosowane w gorszej jakości pasztetach, kiełbasach i parówkach. http://www.sosrodzice.pl/najwieksze-skandale-z-zywnoscia-sloiczkowa-mlekiem-modyfikowanym-w-roli-glownej/5/#ixzz43YTJLCrw 
Ryż z plastiku - producenci mieszają ziemniaki, słodkie ziemniaki i przemysłowe syntetyczne żywice do produkcji imitacji ryżu. 
http://nwonews.pl/pdf/ryz-z-plastiku-na-twoim-talerzu-chinski-skandal-zywnosciowy-2930.pdf
Skandal z fałszowaniem żywności. Brytyjscy konsumenci są oszukiwani...W laboratoriach zbadano 900 próbek najróżniejszych produktów: mięsa, napojów, herbaty, krewetek i alkoholu...W szynce znajdowano znane Polakom MOM... W wyrobach wieprzowych pełno było mięsa drobiowego, a w wołowych wieprzowego. W mozzarelli ilość "prawdziwego" sera nie przekraczała 50 procent, krewetki w połowie składały się z wody. Z kolei w składzie wyszczuplającej "herbatki ziołowej" nie znaleziono ani ziół, ani herbaty...Źródło:onet.pl  oraz  http://bham.pl/wiadomosci/wielka-brytania/3909-skandal-z-falszowaniem-zywnosci http://www.theguardian.com/world/2014/feb/07/fake-food-scandal-revealed-tests-products-mislabelled
Strawa dla mass -  DER SPIEGEL – Niemcy:
sztuczny ser. Zamiast mleka był/jest wytwarzany wyłącznie z tłuszczów roślinnych.
wątrobianka cielęca bez wątroby cielącej – w składzie: wątroba od świń, namiastka cielęciny, reszta to wypełniacze i dodatki
jogurty pitne z przedawkowaną ilością aromatów. Nerwy smakowe, szczególnie u dzieci, zostają wskutek tego tak zmasowanego ataku aromatów nie tylko przytępione, ale często na prawdziwą żywność reagują już tylko odrazą. Źródło: (*)DER SPIEGEL – przedruk FORUM 48
Konsekwencje zdrowotne przemysłowej hodowli zwierzęcej
Zwierzęta hodowane przemysłowo dostają rutynowo antybiotyki, by nie zapadały na choroby, które w przeciwnym razie stałyby się nieuchronne w warunkach trzymania wielu zwierząt w stłoczeniu. Badania wykazują, że zwierzęta z wolnego wypasu – które konsumują świeżą paszę i mają wyższe poziomy aktywności – dostarczają mięsa o wyższej jakości żywieniowej niż hodowane przemysłowo. Np., mięso kurcząt z wolnego wypasu zawiera istotnie mniej tłuszczu i z reguły charakteryzuje się wyższą proporcją dobroczynnych kwasów tłuszczowych omega-3 niż mięso kurcząt hodowanych przemysłowo. Podobnie, wołowina z hodowli pastwiskowej zawiera mniej tłuszczu i charakteryzuje się wyższą proporcją kwasów tłuszczowych omega-3 niż wołowina z paszy zbożowej.
Wkład przemysłowej produkcji zwierzęcej na oporność na środki przeciwdrobnoustrojowe
Problem podsumowała European Medicines Agency (Europejska Agencja Leków), która stwierdziła: „W systemach produkcji zwierzęcej o dużym zagęszczeniu zwierząt lub słabym biobezpieczeństwem rozwój i rozprzestrzenianie się chorób zakaźnych jest szczególnie ułatwione, co prowadzi do częstszego stosowania środków przeciwdrobnoustrojowych i prewencji tych chorób. Stwarza to sprzyjające warunki dla selekcji, rozprzestrzeniania i utrzymywania się bakterii opornych na środki przeciwdrobnoustrojowe. Część z tych bakterii jest w stanie powodować infekcje u zwierząt, a w przypadku odzwierzęcych infekcji, także u ludzi. Bakterie pochodzące od zwierząt mogą być też źródłem przenoszenia genów oporności do ludzkich i zwierzęcych patogenów”.
Choroby odzwierzęce. W badaniu hodowli kur niosek w UE wykryto salmonellę w 30,8% farm kur niosek.  Stwierdzono w nim, że hodowla klatkowa jest związana z wyższym ryzykiem wystąpienia salmonelli niż w innych typach hodowli kur niosek. Badanie występowania salmonelli w brytyjskich hodowlach kur niosek wykazały, że systemy hodowli nie-klatkowej charakteryzowały się zredukowanym ryzykiem.
Źródło:na podstawie tekstu z Compassion in the World Farming – tłumaczenie dr  Jacek Nowak
PRZEDSTAWIONE POWYŻEJ FAKTY MÓWIĄ SAME ZA SIEBIE. WNIOSKI TEŻ SĄ JEDNOZNACZNE: Polacy muszą mieć łatwiejszy dostęp do żywności dobrej jakości. Rolnicy muszą mieć możliwość łatwej sprzedaży swojej żywności. Żywność dobrej jakości na naszych stołach jest PODSTAWĄ ZDROWIA całego narodu. 
Żywność od rolnika JEST bezpieczna. Ustawa o sprzedaży żywności przez rolników popiera sprzedaż żywności pochodzącej ze znanego źródła - nie jest to żywność od pokątnych sprzedawców czy też nieznanych producentów z UE lub z poza UE. Nasi rolnicy mają obowiązek podania dokładnego adresu swojego gospodarstwa. 
W ramach sprzedaży żywności od rolnika sprzedawane są produkty żywnościowe: bez sztucznych i identycznych z naturalnymi dodatków, przetwarzane na terenie własnego gospodarstwa rolnego; pochodzące z własnych upraw, chowu i hodowli z gospodarstwa rolnego. CZYLI SMACZNA I ZDROWA ŻYWNOŚĆ DOMOWA.
Nowa ustawa, o której mowa, jest w sejmowej “zamrażarce” od dwóch miesięcy. BRONIMY jej, bo chroni i popiera: DOBRĄ ŻYWNOŚĆ, a więc ZDROWIE POLAKÓW, RODZINNE GOSPODARSTWA I PRAWDZIWE ROLNICTWO, NIEZALEŻNOŚĆ, WOLNOŚĆ, ODPOWIEDZIALNOŚĆ i LOKALNĄ EKONOMIĘ.
